PACHECO PEREDA

12141

“Generacion tras generacion, la cuidadosa seleccion de vifiedos
ha sido una tradicion en la familia de Pacheco Pereda”

NOTAS DE CATA
Este Malbec organico tiene un color purpura intenso
y aromas a ciruelas, cerezas y flores de violeta. En boca

es fresco con buena estructura y taninos suaves.

MARIDAJE
Ideal para maridar carnes rojas asadas, pastas y chocolate

negro.

FERMENTACION
Fermentacion en acero inoxidable a 26-28 °C durante PACH ECO PEREDA
7 dias. 30% del corte: tiene crianza en roble francés et

medio tostado durante 6 meses. MALBEC

VARI ETAL Generacion 1ras generacion, la cu

¥ U enfoque basado en [a su

tradicion inalterable de 1 famiia

100% Malbec. =

MENDOZA ARGENTINA

REGION
Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza

INFORMACION TECNICA

TA: 5,14 g/L pH: 3.68 RS: 5,14 g/L ALCOHOL: 13,5%



